* Desde 1995 w

~ LEROMANE

PIZZA & CUCINA ITALIANA

BRUSCHETTI
CON IL. NOSTRO PANLE

TOSTADA DE PAN CASERO CON

POMODORO E tomate y
BASILICO albahaca

2O 5€

CREMA DI crema de
RADICCHIO achicoria roja
E FORMAGGI y quesos

ONRGEC) 6€

RAGU” DI CARNE ragu de carne y
CON PARMIGIANO parmesano

© 2 6€

CREMA DI crema de
CARCIOFI alcachofas
E FORMAGGI y quesos

ORONGRC) 6€

CREMA DI crema de
/ZUCCA calabazay
E FORMAGGI quesos .
CON GUANCIALE con guanciale

DO @O 6€
CREMA DI
FUNGHI PORCINI gzﬁg}aﬁe Lecos
E FORMAGGI YA

ORORGRC) 6C€

* la crema de quesos es casera.

TAGLIERI

MINIMO DOS PERSONAS
* los precios indicados son por persona

12€
TAVOLA DI AFFETTATI MISTI TTALIANI

tabla de embutidos italianos variados
@

11€
TAVOLA DI FORMAGGI MISTI TTALIANI

tabla de quesos italianos variados
O,

9€

PROSCIUTTO DI PARMA
L MOZZARLELLA DI BUFALA

jamon de Parma y mozzarella de bufala
@

13€

BURRATA CON RUCOLA L
POMODORO CONEIT

burrata con rdcola y tomates confitados
@

13€

TAVOLA DI
PORCHLETTA L PATATL
CON FOCACCIA

tabla de porchetta y patatas con focaccia

C)




FRITTI
ROMANI

SUPPLI
suppli con ragu de carne
2,5€ UD. D2B®®

MOZZARELILINE
mozzarella frita
2 € UD. D23

GLELATINI DI
CREMA FRITTA

helado de crema frita
2 € UD. OO,

OLIVE ASCOLANL

oliva rellena de carne
2 € UD. D230 Q

CARCIOFI

FRITTI
alcachofas fritas

2 € UD. O

CARCIOFI
ALLA ROMANA

alcachofas romana

PATATA Al
CARTOCCIO

CREMA DI RADICCHIO
E DI FORMAGGI

crema de achicoria roja y de quesos
ORI,

CREMA DI ASPARAGI

L. DI FORMAGGI
crema de esparragos y de quesos

ORORORC)

CREMA DI CARCIOFI
. DI FORMAGGI
crema de alcachofas y de quesos

ORORORC)

CREMA DI PORCINI
E DI FORMAGGI
crema de boletus y de quesos

ORVRGRC)

CREMA DI FORMAGGI
L CIAUSCOLO
crema de quesos y ciauscolo

® 2
CREMA DI ZUCCA

10 € ©) E SALSICCIA
CARCIOF] crema de calabaza y salchicha
ALLA GIUDIA CON PECORINO, DO
GUANCIALE E FUNGHI
alcachofas fritas con 8 EURO
pecorino, guanciale y setas
12 € OIOXGIC)
FRUTTA E | lechuga, fruta de
PARMIGIANO | temporada, olivas
verdes y parmesano
@ 11€
CIPOLLA | ensalada mixta,
cebolla, alubias rojas,
L FAGIOLI tomate, pecorino J
D 11€ romano,olivas negras,

vinagre de manzana

ensalada verde,
garbanzos, atun,

TONNO Lk CLCI

D@ 12€ zanahoria, provolone
dulce
POMODORO | lechuga romana,
E MAIS | tomate en rama
|Om\afizl, mozzarella de
® 13€ | D04
tomate, mozzarella
UAPRIESE de bdufala y albahaca
v 13€
LE ROMANE | lechuga, pollo,
tomate, parmesano,
© 2 14€ | olivas negras, pizza frita

MOZZARELLONA FRITTA
CON PROSCIUTTO DI PARMA
. MIX DI POMODORI

O @ 15€
CESTA DE FOCACCIA POR PERSONA 2,5€

mozzarella grande frita
con prosciutto de parma
y mezcla de tomates

LEYENDA ALLERGENOS @G HUEVOS (@ FRUTOS SECOS
(D LATOSIO @ PESCADOS 8 APIO
(2 CEREALES CON B MOLUSCOS 9 AJO

GLUTEN ©) CRUSTACEOS 10 PEREJIL




PASTE

LE FRESCHE

D2 ®
GNOCCHI AL RAGU DI CARNE

Aoquis de patata con ragu de ternera

15€

ONONORCONC)

FETTUCCINE FATTLE IN CASA Al FUNGHI
PORCINI

fettuccine caseras con setas porcini
18€
D23
RAVIOLI RIPIENI DI MANZO BRASATO ALLA
CREMA DI BURRO
L PARMIGIANO

raviolis rellenos de ternera estofada en salsa de
mantequilla y parmesano

18€

©®231® ©

QUADRATI RIPIENI DI CODA ALLA
VACCINARA CON SALSA DI SEDANO L
PECORINO

quadrati rellenos de coda alla vaccinara
con salsa de apio y pecorino

18€

D20®®@® B®©®® 9 (0

MLEZZELUNLE RIPIENE DI PESCE CON
SALSA DI CALAMARETTI

mezzelunas rellenas de pescado con salsa de
calamares

20€

DO 23® O ©

MEZZE LLUNE RIPIENE DI ASTICE
CON CREMA DI BURRO E LIMONE

medias lunas rellenas de langosta con crema
de mantequilla y imén

| RISOTTI

D ®
RISOTTO CON RAGU DI CARNE

arroz con ragu de carne
14€

ORURC)
RISOTTO AGLI ASPARAGI

arroz con esparragos
15€
ONORS)
RISOTTO Al CARCIOFKI
arroz con alcachofas
15€
ONVRGES)
RISOTTO CON RADICCHIO

arroz con crema de achicoria roja
y queso gorgonzola

16€

ORGNC)

RISOTTO CON CREMA DI ZUCCA E
SALSICCIA AL VAPORL

arroz con calabaza y salchicha
casera al vapor

16€

ONGRC)

RISOTTO LLE ROMANE
CON CREMA DI 7 FORMAGGI

arroz con crema de siete quesos
16€

D® 9
RISOTTO Al FUNGHI MISTI

arroz con setas mixtas

16 €
20€
“LE MIGLIORI PASTE
1.E ROMANELE DELLA TRADIZIONE
DI ROMA”
© 2 22 &

SPAGHETTI QUADRATI CACIO Lk PEPLE
queso tipico romano y pimienta negra

14€

® @
SPAGHETTI QUADRATI

CACIO E PEPE E CARCIOFI

queso tipico romano, pimienta negra y alcachofas

15€
® @
SPAGHETTI QUADRATI

CACIO E PEPE E FAVE
queso tipico romano, pimienta negra y habas

15€

® @
SPAGHETTI QUADRATI
ALLA GRICIA

queso tipico romano, pimienta negra
y guanciale

15€

@ @
BUCATINI ALI”AMATRICIANA

tomate fresco, guanciale
y queso tipico romano

15€

SPAGHETTI QUADRATI
ALLA CARBONARA

parmesano, queso romano, huevo,
pimienta negra y guanciale

15€
@ @©

LINGUINE ALLA PUTTANLESCA

tomate fresco, alcaparras, anchoas,
olivas negras y oregano

14€

OEOR
SPAGHETTI QUADRATI AGLIO,
OLIO, PEPERONCINO E GAMBLERI
ajo, aceite, guindilla y gambas

18€

ORUEONGEC)
PASTA DI NINO

tallarines de huevo con salchicha casera,
setas mixtas y crema de pecorino romano

17€
@
SPAGHETTI QUADRATI

POMODORO E BASILICO
tomates cherry y albahaca
12€




PlZZA LE ROMANE

PARA COMER
UNA PIZZA "LE ROMANL”

CADA PERSONA ELIGE
DOS SABORES

1° SABOR

PIZZA PARA

1 PERSONA,
COMPULSTA DE
DOS SABORES

COMPARTE
1U PIZZA

PERSONA 1

4" SABOR

PERSONA 2

. 3°SABOR

PUEDLES COMPONER TU PIZZA
HASTA 10 SABORLES, 5 PERSONAS.

por sabor

1. MARGHERITA
tomate y mozzarella
® Q@

4. CROSTINO AL
PROSCIUTTO

mozzarella y jamoén cocido
OR)

7. CROSTINO
AL POMODORO

mozzarella, tomate fresco vy
orégano

DO

2. MARINARA
tomate, ajo, orégano
@©

5. GRICIA

queso romano,
negray guanuale

© @

8. MELANZANL ALLA
RICOTTINA

tomate, berenjenas
mozzarella y queso ricotta

© @

pimienta

3. NAPOLLETANA

tomate, anchoas vy
mozzarella
ORWNCY

6. PEPERONI ARROSTO

tomate, pimientos asados y
mozzarella

D29
9. ZUCCHINLE I FONTINA

calabacin, mozzarella y
queso fontina

D2 ©®



PlZZA LLE ROMANEL

@ por sabor

10. ORTOLANA E PROVOILA
AFFUMICATA

berenjenas, pimientos,
calabacines, mozzarellady
queso provolone ahumado

ORV)

13. RADICCHIO
L GORGONZOILA

crema de achicoria roja,
mozzarella y queso
gorgonzola

OXVRGRC)

16. PATATLE I CREMA
DI CARCIOL]

patatas, crema de
alcachofas y mozzarella

OXVRGRC)

11. CREMA DI ZUCCA
GORGONZOLA E
SALSICCIA

calabaza, mozzarella,
gorgonzola y salchicha
casera

Do ®
14. MOZZARELLA PATATE
L. SALSICCIA AL VAPORLE

mozzarella, patatas
y salchicha casera

ORV)

17. RUCOLA POMODORI
L PARMIGIANO

rucula, tomate pachino vy
parmesano

Q2

12. ZUCCHINL
ALL’AMATRICIANA

salsa a la “amatriciana”, ,
guanciale, calabacin,
queso Pecorino romano

® 2

15. CREMA DI ASPARAGI

crema de esparragos y
mozzarella

ORVEGRC)

18. FUNGHI, SALSICCIA LE
MOZZARELLA

champifones, salchicha
casera y mozzarella

RV

por sabor

19. BUFALA E PACHINO

tomates cherry, budfala y
albahaca

ORV)

22. POMODORO TONNO
ORIGANO L CIPOLLA

tomate, atin, orégano vy
cebolla

D@

25. RIPIENA
STRACCHINO L

CIAUSCOILO

rellena de queso stracchino y
ciauscolo

® 2

20. FOCACCIA BURRATA
L PACHINO

focaccia, burrata y tomates
cherry

OV

23. MOZZARLLLA
PROSCIUTTO COTTO E
CARCIOFINI

mozzarella, jamoén cocido y
alcachofas

ORVIRC)

26. RIPIENA MORTADELLA
CON PISTACCHI E CREMA
DI CARCIOFI

rellena de mortadela con

pistachos y crema de
alcachofas

ORVEGEC)

21. CAPRLSE

tomates, mozzarella y
albahaca

V)

24. ARRABBIATA

tomates, orégano, pimienta
“cayena” y ajo en polvo
03

27. MELANZANE
ALLA PARMIGIANA

berenjenas, tomate,
parmesano y mozzarella

D@

28. PERA E GORGONZOLA

mozzarella, pera y queso
gorgonzola

© @

por sabor

29. CHIODINI,
PROSCIUTTO COTTO
L BUFALA

bufala, jamoén cocido y
setas chiodini

ORORGRS)

32. GUANCIALL,
STRACCHINO E FAMIGLIOLA

mozzarella, guanciale,
stracchino, perejil y setas
chiodini

D@ ® 9

35. RIPIENA BUFALA E

CRUDO

relleno de bufalay
jamon de Parma

@ 2

38. GAMBLERETTI IN
SALSA ROSA

gambas en salsa rosa
ORONGY

41. RIPIENA CON
CICORIA E SALSICCIA

rellena con achicoria y
salchicha

® @

30. TORTA DI FORMAGGI

crema de quesos
casera y mozzarella

® @

33. RIPIENA
SALAML PICCANTL
L SCAMORZA

relleno de salami picante y
scamorza

OR)

36. CREMA DI
FORMAGGI E PORCINI

crema de quesos, perejil
y setas boletus

D2 @ ©®

39. CREMA DI FORMAGGI
L. PORCINI, SALSICCIA AL
VAPORLE E PARMIGIANO
REGGIANO

crema de quesos, setas boletus,
salsicha casera al vapor y copos
de parmesano

OFIRORC)

31. CREMA DI FORMAGGI
MELA, MIELE E NOCI

crema de quesos, miel
mozzarella, manzana
y nueces

ORNG

34. RUCOLA, BRESAOILA

L PARMIGIANO

rucula, bresaola y
parmesano

© @

37. POMODORO, RUCOILA,
SALMONE E LIMONE
tomate, rucula, salmon vy

limén

XVIRCY

40. RIPIENA CON
PORCHETTA E PATATLE
CON ROSMARINO

rellena con Porchetta y
patatas con romero

ORORC)



# Desde 1995 w

—
~ LEROMANE ﬁ)

PIZZA & CUCINA ITALIANA

I DOLCI

CLASSICI [LE PANNE
DO COTTE

CALZONCINO
NUTELLA E PERA

calzone peolueﬁo frito O
con Nutella y pera PANNA COTTA Al
6€ FRUTTI DI BOSCO

panna cotta con
frutas del bosque

DO
FRITTELLE DI MLELLE 6€
VANIGLIATE AL DD

RUM CON NUTLELLA
O CARAMLELLO

tortitas de manzana de

PANNA COTTA
CON NUTELLA

vanilla al ron con panna cotta
Nutella o caramelo con Nutella
6€ 6€
@ © @
MACLEDONIA PANNA COTTA
DI FRUTTA CON Al CARAMEILLO
GELATO panna cotta
macedonia de fruta con caramelo
con helado
| 6€
6€

TIRAMISU TIRATISU
6€ 6€

ORVIC) ORVIRE)

2

tiramisd hecho @
especialmente &
por ti

“500” hojas ©® 23 @
DOILCI 7€
10€
/ ® @
CAFFE 1.5€ CAFFE LE ROMANE 4€
con Nutella y nata
LEYENDA ALLERGENOS @& HUEVOS (7)) FRUTOS SECOS
1) LATOSIO @ PESCADOS 8 APIO
2 CEREALES CON GMOLUSCOS g 415
GLUTEN ) CRUSTACEOS
10 PERJIL

www.leromane.com
+34 937 06 98 03 / Carrer Muntaner 103, 08011 Barcelona, Espana



