* Desde 1995 &

CLEROMANE >

BRUSCHETTE IL
NOSTRO PANE

HOMEMADE BREAD TOAST WITH...

POMODORO E tomato
BASILICO and basil
OXO) 5€
CREMA DI radish and

RADICCHIO E cheese cream
DI FORMAGGI

D20 6€

CREMA DI
ASPARAGI E

DI FORMAGGI
DROO 6€

CREMA DI
CARCIOFT E
DI FORMAGGI

asparagus and
cheese cream

artichoke and
cheese cream

OR2C® 6€
CREMA DI umpkin,
ZUCCA L acon and

DI FORMAGGI cheese cream

CON GUANCIALL

209 6€
CREMA DI mushrooms
FUNGHI and cheese
cream

PORCINI
DI FORMAGGI
Q0O 6€

* cheese cream is homemade.

TAGLIERI

MINIMUM TWO PERSON
* the indicated prices are per person.

12€
TAVOLA DI AFFETTATI MISTI ITALIANI
board of italian mixed cold cuts
@

11€
TAVOLA DI FORMAGGI MISTI ITALIANI
board of italian mixed cheese
OO

9€
PROSCIUTTO DI PARMA
L MOZZARELLA DI BUFALA
Parma ham and buffala mozzarella
)

* the indicated prices are per person.

13€
BURRATA CON RUCOLA E
POMODORO CONEFEIT
burrata with rucola and candied tomato
)

13€
TAVOLA DI
PORCHETTA L PATATLE
board of porchetta with potatos

FRITTI ROMANI

SUPPLI. OLIVE ASCOLANE
suppli with meat ragu olives stuffed with meat
2.5€ UD. D233 2€ UD. OIOION)

MOZZARLELLINE
fried mozzarella
2€ UD.

CARCIOFI FRITTI
fried artichokes

D20O® 2€ UD. D29

GELATINI DI
CREMA FRITTA ALLA ROMANA
fried cream ice-cream roman alcachofas

2¢€ UD. O 8€ O

SARCIOFI

LEYENDA ALLERGENOS @O MILK @ CEREALS WITH GLUTEN

PIZZA & CUCINA ITALIANA

PASTL

LL 'RESCHE

0)e)]

GNOCCHI CON CREMA DI ZUCCHINE

PROFUMATA ALLA MENTA
gnocchi potatoes with zucchini cream and
mint arome

14€

OR®
GNOCCHI AL RAGU DI CARNE
gnocchi potatoes with meat souce

14€

DABB® O
RAVIOLI RIPIENI DI MANZO BRASATO
ALLA CREMA DI BURRO
L PARMIGIANO
stuffed ravioli with braised beef with butter
cream and parmesan cheese

16€

OJeROLY)

TORTELLI RIPIENI DI CIME DI RAPA E
SALSICCIA SU UNA CREMA DI
FUNGHI
stuffed tortelli with turnip tops and
sausage

16€

OJeIOIOXOL)
SAPPELLACCI RIPIENI DI
SAPESANTE E GAMBLERI

CON POMODORI DELL’ORTO
stuffed cappellacci with scallops and
prawns with garden tomatoes

16€

[ RISOTTI

0®
RISOTTO CON RAGU DI CARNE

rice with meat ragu
14€

DO®
RISOTTO AGLI ASPARAGI
rice with asparages

14€

OX0RY)
RISOTTO Al CARCIOFI
rice with artichokes

14€

(ORORORY)

RISOTTO CON RADICCHIO
rice with radish,
mozzarella and gorgonzola cheese

14€

D2O®
RISOTTO ZUCCA E SALSICCIA
rice with pumpkin and
homemade streamed chorizo

14€

)

RISOTTO LE ROMANE
CON CREMA DI 7 FORMAGGI
rice with 7 cheese cream
15€
OO
RISOTTO Al FUNGHI MISTI
rice with mixed mushrooms
15€

[.LI. ROMANL

“LE MIGLIORI PASTE
DELLA TRADIZIONE
DI ROMA”

0Je)
SPAGHETTI CACIO & PEPE
typical roman cheese and black pepper
13€

0fe)
SPAGHLETTI QUADRATI
ALLA GRICIA
typical roman cheese, black pepper and
guanciale

14€

ore
BUCATINI ALI’AMATRICIANA

fresh tomato, guanciale
and typical roman cheese

13€

DOB
SPAGHETTI ALLA CARBONARA
parmesan, roman cheese, guanciale,
egg and black pepper

14€

Qd
LINGUINE ALLA PUTTANESCA

fresh tomato, caper, anchovies and
lack olives

13€

Q@
LINGUINE CON TONNO
ALLA ROMANA
fresh tomato, onion and tuna

14€

DROOY
PASTA DI NINO

egg noodles with homemade sauce, mixed
mushrooms and pecorino romano cream

16€

2)
SPAGHETTI
POMODORO L BASILICO
cherry tomatoes and basil

11€

PATATE AL CARTOCCIO

CREMA DI RADICCHIO E
DI FORMAGGI

CREMA DI ASPARAGI
E DI FORMAGGI

E DI FORMAGGI

radish asparagus artichoke
and cheese cream and cheese cream and cheese cream
DO OISIGIO) DO

CREMA DI PORCINI
E DI FORMAGGI

mushrooms cream cheese and pumpkin cream
and cheese cream ciauscolo and sausage
0Jelolo); 0J) ety
®EGG @FISH (5 SHELLFISH ® CRUSTACEANS @ DRIED FRUITS ~ @® CELERY ©@GARLIC

CREMA DI FORMAGGI L
CIAUSCOL.O

SALSICCIA

CREMA DI ZUCCA E

CREMA DI CARCIOFI



* Desde 1995 %

CLEROMANE >

PIZZA & CUCINA ITALIANA

PIZZA L. ROMANL

@ cach flavour

TO EAT
A “LE ROMANE” PIZZA

MARGHERITA MARINARA NAPOLETANA
tomato and mozzarella tomato, garlic, orégano tomato, anchovies
EACH pERSON CHOOSE ore) 2o and mozzarella
‘) T D@D
T O FLAVOURS CROSTINO AL GRICIA
. PROSCIUTTO roman cheese, black PEPERONI ARROSTO
1" FLAVOUR mozzarella and york ham pepper and guanciale tomato, roasted pepper
01e) DO and mozzarella

DO

CROSTINO MELANZANE ALLA

PIZZA FOR AL POMODORO RICOTTINA ZUCCHINE E FONTINA
tomato,e lant, mozzarella zucchini, mozzarella
COll\l/:lEgSSgg’BY ;nn%zé%%!ﬁbfr%h tomato and ricot%égp and fontina cheese
TWO FLAVOURS ve ve ve

cach flavour

ORTOLANA E PROVOILA
AFFUMICATA

aubergines, peppers, zucchi-
ni, mozzarella'and smoked pumpkin cream zucchini and pecorino
provolone cheese mozzarella, gor;gonzola roman cheese

01! and homemade sausage 02

RADICCHIO E veoe
GORGONZOILA MOZZARELLA PATATE E

red chicory cream, SALSICCIA AL VAPORE
mozzarella and gorgonzola

ZUCCHINE
ALL’AMATRICIANA

Jamatriciana” sauce,

CREMA DI ZUCCA
GORGONZOLA E
SALSICCIA

CREMA DI ASPARAGI

asparagus cream and
mozzarella

mozzarella, potatoes and
cheese homemade sgusage veme
D20O® Ofe) FUNGHI, SALSICCIA E
PATATE I CREMA RUCOLA POMODORI E ]r\n/lu(s)lfré/cr}r:wzslllhlc‘)ﬁemade
DI CARCIOFI PARMIGIANO sausage and mozzarella
potatoes, artichoke cream rocket, tomatoes and 0I2)

and mozzarella parmesan cheese
D20 D@

@ cach flavour

CAPRESE

' 3°FLAVOUR 4°FLAVOUR ' BUFALA E PACHINO FOCACCIA BURRATA E
== === == === = 3 tomates cherry, buffala PACHINO amnodzf)aarsﬂla’ oM eEs
PERSON 2 and basil focacha, burrata and cherry
012 tomatoes ®
D2 T
YOU CAN COMPOSE YOUR PIZZA UP POMODORO TONNO ARRABBIATA
TO 10 FLAVOURS, 5 PERSONS. ORIGANO E CIPOLLA MOZZARELLA e e e Rt

tomato, oregano, tuna PROSCIUTTO COTTO E DO

and onion

SARCIOFINI

e york ham and artichokes TORTA DI FORMAGGI
P 5 (OfeR) cream cheese and
[.LIL INSALATL PIGGANTE mozzarella

FRUTTA E
PARMIGIANO
@ 10€

CIPOLLA
L FAGIOLI

lettuce, seasonal fruit,
ennel, black olives an
parmesan cheese

mixed salad, onion, red
beans, tomate,
pecorino romano,

. SCAMORZA

stuffed with spicy salami
and scamorza cheese

(O)e)

RIPIENA MORTADELLA
CON PISTACCHI E
CREMA DI CARCIOFI
stuffed with mortadella

with pistachios and
artichokes cream

D20O®

o))
PERA E GORGONZOLA

mozzarella, pear and
gorgonzola cheese

(OFe)]

cach flavour

CREMA DI FORMAGGI

@ 10€ [ CHIODINI, MELANZANE ALLA
* | apple vinegard PROSCIUTTO COTTO PARMIGIANA MELA, MIELE E NOCI
L BUFALA eggplant, ton&ato, " cream cPﬁeese, |
; parmesan and mozzarella mozzarella, apple,
TONNO ECECL | oft slad, chickpeas, buffala yor ham, and - Roriey and nul
od 1€ provoléne, tuna Q0O o ) LVLE
GUANCIALE,STRACCHINO .
RIPIENA L FUNGHI FAMIGLIOLA ELI;%(P)]I\‘/;}(IISI‘%E%)AO[A
lettuce, STRACCHINO E uanciale, stracchino cheese - >l
POMODORO |- omatoes, corn, CIAUSCOLO &nd famigliola mushrooms Tucula, bresaola
S mozzarella di buffala stuffed with stracchino QOO
@ 12€ cheese and ciauscolo Rrgnesan cheese

(OIERORY);

CREMA DI FORMAGGI E POMODORO, RUCOLA,

LE ROMANE lettuce, chiclkelrg, RIPIENA BUFALA E PORCINI SALMONL E LIMONE
o2 12€ E)Olin\)gg(,)??i'etgl ?:)Cizza CRUD()A 7 chﬁese and porcini g%fgalteorﬁgl;w'a/ salmon
stuffed with bufala mushrooms
and Parma ham OIONOIY) (OXHEO)

(O3]

CAPRESE Eourpfgtlg,arﬂgzbzzfsriel“a di OREMA DI FORMAGGI E RIPIENA CON

@ 12€ GAMBERETTI IN PORCINI, SALSICCIA AL PORCHETTA E PATATE
SALSA ROSA VAPORLE E PARMIGIANO CON ROSMARINO
shrimps in pink sauce REGGIANO stuffed with Porchetta and

BASKET OF FOCACCIA PER PERSON 1.5€ e cream cheese, porcini mushro- potatoes with rosemary
oms homemade steam sausage and D
parmesan DR DO

IG: leromanebarcelona www.leromane.com +34 937 06 98 03 / Carrer Muntaner 103, 08011 Barcelona Esparia
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“ LEROMANE

PI1ZZA & CUCINA ITALIANA

[ DOLCI

CLASSICI

OI10)
CALZONCINO
NUTELLA E PERA
calzone with Nutella
and pear

6€

OII0;
FRITTELLE DI MELLE
VANIGLIATE AL
RUM CON NUTELLA
O CARAMELLO

rum vanilla apple
pancakes with Nutella
or caramel

6€

@
MACEDONIA
DI FRUTTA CON

LI PANNLE
COTTL

OO
PANNA COTTA Al
IFRUTTI DI BOSCO

berries
panna cotta

6€

OO
PANNA COTTA
CON NUTELLA

Nutella
panna cotta

OO
PANNA COTTA
AL CARAMELLO

GELATO caramel
fruit salad pannd fotta
with ice cream 6€
6€
TIRAMISU TIRATISU
6€ 6€
DD (OIele)
tiramisu made
especially
by you
“500” hojas ®RB®
DOLCI e
LEROMANE | 10007 hojas e
10€

CAFFE 1.5€

@,
CAFFE LE ROMANE 1€ - with Nutella and cream

LEYENDA ALLERGENOS ©®EGGS

D LACTOSE @ FISH ® CELERY
@ CEREALS WITH ©) CLAMS © GARLIC
GLUTEN ® CRUSACEANS

@ DRIED FRUITS

www.leromane.com
+34 937 06 98 03 / Carrer Muntaner 103, 08011 Barcelona, Espana




